
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GARRAFA/BOTTLE/BOUTEILLES 
Code EAN 5 605 995 001 008 
75cl Ø 9.88cm/29.6cm—1.39 kg 
Capsula/Capsule/Phoque– PVC 
Fecho/Closure/Couverture—cortiça/cork/Liège 

 
CAIXA/BOX/BOÎTE (6 uni) 
Code ITF14 1 560 5995 001 005 
Cartão prensado/Corrugated card/Carte pressée  
30x25x17 cm—8.66 kg 

 
PALETE/PALLETE/PALETTE (540 uni) 
Medidas/Measurements/Mesures—120x80x173 cm—810kg 
Caixas p/camada/boxes per layer/ Boîtes per couche—10 
Camadas/layers/Couche—9 
 

M ROSE 2023 
VINHO ROSE/ROSE WINE/VIN DE ROSE 
 
 
CASTAS/VARIETIES/VARIÉTÉS 
60% Aragonês, 30% Touriga Nacional & 10% Syrah 
 
 
REGIÃO/REGION/RÉGION 
Algarve 
 
CLASSIFICAÇÃO/APPELATION/CLASSIFICATION 
Regional 
 
 
TEMPERATURA/TEMPERATURE/TEMPÉRATURE 
8-10º 
 
MATURAÇÃO/MATURATION/MATURATION 
6 meses em cubas de inox/6 months in stainless steel 
vats/6 moins en cuves en acier inoxydable. 
 
ENGARRAFAMENTO/BOTTLING/BOUCHON 
Fevereiro/ February/ Février 2024 
 
GARRAFAS PRODUZIDAS/BOTTLES PRODUCED/
BOUTEILLES PRODUITES 
4.000 
 
PRODUTOR/PRODUCER/PRODUCTEUR 
Adega do Cantor Soc de Vitivinicultura, Lda 
 
ENOLOGO/ENOLOGIST/ENOLOGISTE 
Ruben Pinto 
 
ALCOOL (% VOL) 
12º 
 
ACIDEZ VOLATIL/VOLATILE ACIDITY/ACIDITÉ  
VOLÁTILE (G/L) 
0.36 
 
ACIDEZ TOTAL/TOTAL ACIDITY/ACIDITÉ TOTALE (G/L) 
6.29 
 
AÇUCAR RESIDUAL/RESIDUAL SUGAR/SUCRE  
RÉSIDUEL(G/L) 
<0.6 
 
PH 
3.41 
 
MEDALHAS/ AWARDS/ MÉDAILLES: 
OURO (excelência)- 2025 10º concurso de vinhos da Con-
fraria do Bacchus 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

M ROSE 2023 
VINHO ROSE/ROSE WINE/VIN DE ROSE 
 
 
CASTAS/VARIETIES/VARIÉTÉS 
60% Aragonês, 30% Touriga Nacional & 10% Syrah 
 
VISUAL/APPEARENCE/IMAGE 
Cor salmão pálido, límpida e brilhante. /Pale salmon colour, clear and 
bright. /Couleur saumon pâle, limpide et brillante.  
 
AROMA/ AROMATIC PROFILE/ ASPETCT OLFACTIF 
Delicado e expressivo, marcado por notas florais subtis assentes nu-
ma base de frutos vermelhos frescos, com destaque para framboesa 
e morangos silvestres. Um leve apontamento cítrico confere vivaci-
dade e frescura ao conjunto aromático./ Delicate and expressive, with 
subtle floral notes over a base of fresh red fruits, highlighting 
raspberry and wild strawberry. A light citrus hint adds liveliness and 
freshness to the aromatic profile. /Délicat et expressif, marqué par 
de subtiles notes florales sur une base de fruits rouges frais, avec 
prédominance de framboise et de fraises des bois. Une légère touche 
d’agrumes apporte vivacité et fraîcheur au profil aromatique.  
 
PALATO/ PALATE/ ASPECTE GUSTATIF 
Na boca apresenta-se aromático e equilibrado, com boa acidez que 
realça a frescura. Confirma as notas de frutos vermelhos e o ligeiro 
toque cítrico, envolvidos por uma nuance mineral que acrescenta 
elegância e profundidade. Final seco, harmonioso, de persistência 
média e perfil muito fresco./On the palate, it is aromatic and balan-
ced, with good acidity enhancing freshness. Red fruit and subtle ci-
trus notes are confirmed, wrapped in a mineral nuance that adds ele-
gance and depth. Dry, harmonious finish, medium persistence, and 
very fresh profile./En bouche, il est aromatique et équilibré, avec une 
belle acidité qui souligne la fraîcheur. Les notes de fruits rouges et la 
légère touche d’agrumes se confirment, enveloppées d’une nuance 
minérale apportant élégance et profondeur. Finale sèche, harmo-
nieuse, de persistance moyenne et profil très frais.  
 
APRECIAÇÃO GLOBAL/OVERALL IMPRESSION/ APPRÉCIATION GLO-
BALE 
Vinho rosé elegante, fresco e equilibrado, de perfil gastronómico e 
grande versatilidade./Elegant, fresh and balanced rosé wine, with a 
gastronomic profile and great versatility./Vin rosé élégant, frais et 
équilibré, au profil gastronomique et d’une grande polyvalence.  
 
HARMONIZAÇÃO GASTRONÓMICA/ FOOD PAIRING/ ACCORDS GAS-
TRONOMIQUE 
Ideal para acompanhar pratos leves, cozinha mediterrânica, saladas, 
peixes grelhados e marisco, valorizando os sabores com delicadeza e 
frescura./Ideal to accompany light dishes, Mediterranean cuisine, sa-
lads, grilled fish and shellfish, enhancing flavors with delicacy and 
freshness. /Idéal pour accompagner des plats légers, la cuisine mé-
diterranéenne, les salades, les poissons grillés et les fruits de mer, 
mettant en valeur les saveurs avec délicatesse et fraîcheur.  
 
 
 


